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胚料用土豆雪花全粉经销商

发布日期: 2025-10-02 | 阅读量: 17

马铃薯全粉对海绵蛋糕的面糊容重、显微结构，以及蛋糕的比容、质构、色差、营养物质、
感官等品质的影响。当马铃薯全粉添加量小于35%时，面糊容重低于对照，面糊显微结构均匀，脂
肪颗粒小；添加量增加到45%以上时，面糊的容重明显增大（F>F0.01），面糊显微结构不均匀，脂
肪颗粒明显增大。随着马铃薯全粉添加量的增加其断裂度、弹性、硬度都有所增加，添加量大
于55%时断裂度、弹性、硬度均明显增加，而且咀嚼性变差，添加量在25%～45%时断裂度、弹性、
硬度增加不明显，咀嚼性表现良好。马铃薯蒸汽去皮对原料没有形状的严格要求。胚料用土豆雪
花全粉经销商

马铃薯全粉中的切片与清洗工序为使蒸煮熟化效果均匀，切片机将去皮后的马铃薯切成厚度
为8～15毫米的片块状。切片愈薄，风味物质和干物质损失愈多。在切片过程中，受切刀机械作用
而被破坏的细胞将游离出淀粉，为不影响后道工序颗粒粉的成形效果，马铃薯切片须再经清水喷
淋冲洗，除净附着在切片上的淀粉。漂烫的目的不只是破坏马铃薯中的过氧化氢酶和过氧化酶，
防止薯片的褐变，而且有利于淀粉凝胶化，保护细胞膜，并且改变了细胞间力，使蒸煮后的马铃
薯细胞之间更易分离，在混合制泥中得到不发粘的马铃薯泥。薯片在热水中预煮，水温必须保证
使淀粉在马铃薯细胞内形成凝胶，一般控制在：温度72℃左右，时间20分钟左右。爱味客马铃薯
全粉加工厂马铃薯先经预煮，温度为68℃。
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马铃薯的利用价值不能得以充分发挥，在此情况下研究开发马铃薯加工新技术、新方法，提
高马铃薯的经济价值和综合利用率，越来越受到人们的重视。马铃薯全粉是马铃薯加工产品之一，
由于其能较长时间地保存，且能基本保持新鲜马铃薯的营养和风味，同时便于制作加工各种食品，
是马铃薯食品加工的天然添加剂和良好的原料。因此，马铃薯全粉作为马铃薯深加工产品，在食
品工业上得到了快速地应用与发展。随着我国马铃薯主粮化的实施，国内许多研究机构和食品企
业都致力于开发以马铃薯全粉为原料的新产品。

甘肃爱味客引进全球良好的马铃薯全粉生产设备及技术工艺，精选每一颗马铃薯，采用地下
良好的水源进行加工，产品还原糖低、稳定性高、细胞完整度高、吸水性高，同时根据客户生产
工艺需求，提供不同品种、不同密度、不同粘度的马铃薯全粉，产品各项理化指标达到欧盟标准，
良好的产品品质得到了客户的普遍信赖。早餐薯奶：新鲜牛奶半斤或奶粉2汤匙加开水一杯，加入
马铃薯雪花粉2汤匙，搅匀后即成一杯香味浓郁的薯奶。早餐薯粉粥：燕麦片2汤匙，奶粉1汤匙，
薯粉2汤匙，用400ml（8两）开水冲化，即成一碗美味薯粉粥。马铃薯全粉具有新鲜马铃薯蒸熟后
的营养、风味和口感；
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100g马铃薯中所含：淀粉9～20%，蛋白质1.5～2.3%，脂肪0.1～1.1%，粗纤
维0.6～0.8%。100g马铃薯中所含的营养成分：热量66～113J，钙11～60mg，磷15～68mg，
铁0.4～4.8mg，硫胺素0.03～0.07mg，核黄素0.03~0.11mg，尼克酸0.4～1.1mg。除此而外，马铃薯
块茎还含有禾谷类粮食所没有的胡萝卜素和抗坏血酸。因为马铃薯的营养成分非常的全，营养结
构也较合理，只是蛋白质、钙和维生素A的量稍低；而这正好用全脂牛奶来补充。人只靠马铃薯
和全脂牛奶就足以维持生命和健康。减重的关键不是戒除某种或某类食物，而是降低相关卡路里
的摄入。马铃薯芽眼多又深，则出品率低。鱼饵用土豆粉经销商

加工工艺：原料马铃薯→拣选→清洗→去皮→切片→蒸煮→调整→干燥→筛选→检验→包装。胚
料用土豆雪花全粉经销商

马铃薯全粉对海绵蛋糕弹性的影响，弹性是指变性样品在去除变性力后恢复到变性前的条件
下的高度或体积比率。本试验测定的是海绵蛋糕的样品被压缩变形后撤掉压力，蛋糕恢复的高度。
添加适量的马铃薯全粉有利于海绵蛋糕弹性的增加，且呈线性增加。马铃薯全粉对海绵蛋糕咀嚼
性的影响，咀嚼性是指咀嚼吞咽蛋糕时所需的能量，为硬度、粘聚性、弹性所得的数值。添加25%、
35%、45%、55%的马铃薯全粉，咀嚼性均小于对照，大于55%时，咀嚼性数值明显增大。比容值大
表明蛋糕的膨胀度好，体积大。胚料用土豆雪花全粉经销商

甘肃爱味客马铃薯加工有限公司汇集了大量的优秀人才，集企业奇思，创经济奇迹，一群有
梦想有朝气的团队不断在前进的道路上开创新天地，绘画新蓝图，在甘肃省等地区的食品、饮料
中始终保持良好的信誉，信奉着“争取每一个客户不容易，失去每一个用户很简单”的理念，市
场是企业的方向，质量是企业的生命，在公司有效方针的领导下，全体上下，团结一致，共同进
退，**协力把各方面工作做得更好，努力开创工作的新局面，公司的新高度，未来爱味客马铃薯
加工供应和您一起奔向更美好的未来，即使现在有一点小小的成绩，也不足以骄傲，过去的种种
都已成为昨日我们只有总结经验，才能继续上路，让我们一起点燃新的希望，放飞新的梦想！


